
”Oodi luonnolle”
seasonal menu

snacks
naposteltavat

 

arctic char & green currant
nieriä & viherherukka

chawanmushi
chawanmushi

cod & fennel
turska & fenkoli

oyster mushrooms & aromatic duck broth
osterivinokas & ankkaliemi

sourdough brioche
hapanjuuribriossi

duck, kampot pepper & lavender
ankka, kampot pippuri & laventeli

sea-buckthorn, yuzu & mandarin
tyrni, yuzu & mandariini

sunchoke & bilberry
maa-artisokka & mustikka

small sweets
pienet makeat

90€

Tuesdays, Wednesdays and Thursdays we are also serving a shorter
5 course menu for 70 € / person.

Tiistaisin, keskiviikkoisin ja torstaisin saatavilla on myös lyhyempi
5-ruokalajin kokonaisuus hintaan 70 € / hlö.

vegetarian menu on the following page
kasvismenu seuraavalla sivulla

Lisätietoa annoksista sekä niiden sisältämistä allergeeneista saatte henkilökunnaltamme
Kaikkien lihojen alkuperämaa on Suomi



”Oodi luonnolle”
vegetarian menu

snacks
naposteltavat

 

tomatoe & green currant
tomaatti & viherherukka

chawanmushi
chawanmushi

sunchoke & fennel
maa-artisokka & fenkoli

oyster mushrooms & aromatic mushroom broth
osterivinokas & sieniliemi

sourdough brioche
hapanjuuribriossi

celeriac, kampot pepper & lavender
juuriselleri, kampot pippuri & laventeli

sea-buckthorn, yuzu & mandarin
tyrni, yuzu & mandariini

sunchoke & bilberry
maa-artisokka & mustikka

small sweets
pienet makeat

90€

Tuesdays, Wednesdays and Thursdays we are also serving a shorter
5 course menu for 70 € / person.

Tiistaisin, keskiviikkoisin ja torstaisin saatavilla on myös lyhyempi
5-ruokalajin kokonaisuus hintaan 70 € / hlö.

Please inform us already in advance if you'd like to enjoy our vegetarian menu.
Vegan menu is also available when pre-ordered.

Ilmoitathan halukkuudestasi nauttia kasvismenu etukäteen.
Vegaaninen menukokonaisuus saatavilla myös ennakkotilauksesta.

Lisätietoa annoksista sekä niiden sisältämistä allergeeneista saatte henkilökunnaltamme


